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WYEAST FLUSSIGHERE

Die Wyeast Fliissighefen sorgen fiir jede Menge Abwechslung im Garbottich! Insbesondere
weil man auf Hefestamme zuriickgreifen kann, die nicht in trockener Form erhaltlich sind,
wie die Original Weihenstephaner (#3068) oder der Guinness Stamm (#¥1084).

Auf was Du bei der Verwendung des coolen "Smack Pack” achten musst, haben wir Dir hier
zusammengefasst!

Eine Packung reicht fiir bis zu 20 Liter Wiirze. Bei Bieren mit hohen Stammwiirzen >15°P
oder kalter Garung mit untergdrigen Hefestammen muss die Hefemenge erhoht werden!
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Die Wyeast Fliissighefe hat eine Haltbarkeit von 6 Monaten.
Wichtig: Bewahre die Hefe im Kiihlschrank auf!
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Auf der Vorderseite der Packung befindet sich das Produktions-Datum.
Fiir jedes Monat nach dem Produktions-Datum bené&tigt die Hefe zusatzliche Inkubationszeit!

Wir empfehlen bei 1-2 Monaten Frische 1 Tag Inkubationszeit.
Bei dlteren Packungen (3-6 Monate alt) und insbesondere untergirigen Hefen kann es auch 2-3
Tage dauern, bis das Packchen volle Garaktivitat aufweist.
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Im Smack Pack befindet sich ein kleines Packchen mit Nahrlosung.
Dieses Packchen musst Du finden!
Tipp: Driick es in eine Ecke des Smack Pack und halte es dort fest.

Leg das Smack Pack auf eine glatte Flache und: SMACK IT !!!
Mit einem kraftigen Schlag platzt das Packchen mit der Nahrlosung.

SHAKE IT!
Durch Schiitteln der Packung verbindet sich die enthaltene Nahrlosung mit der Hefe.

Lass das (verschlossene) Smack Pack bei Zimmertemperatur inkubieren (Inkubationszeit s.o.)
Die Hefe fangt bereits an zu arbeiten. Woran Du das erkennst? Das Smack Pack quillt auf!
Keine Sorge es besteht keine Gefahr des Platzens!
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SHAKE IT noch ein letztes Mal und desinfiziere das Smack Pack, bevor Du es 6ffnest.
Beim Zugeben in die Wiirze stelle sicher, dass das innenliegende Packchen nicht in die
Wiirze fallt! Wir wiinschen "Happy Fermentation”!

Mash camp....



