Mash & camp

BRAUREZERT
VA COLONTA - KGLSCH

Obergdriges Helles mit klassischen Hopfenziichtungen Magnum und Hallertauer Mittelfriih. Ein
Bier darf nur dann Ko&lsch genannt werden wenn es in Kéln/Deutschland gebraut wurde, denn es
ist eine geschiitzte geografische Angabe. Ublicherweise wird das Ké6lsch in sogenannten Stangen
serviert, ein sehr schlankes Bierglas mit O,2L Inhalt.

s BRAUANLAGE: BRAUMELSTER HU LITER e

« Stammwiirze: ca. 12° Plato « Hauptguss 50 Liter
» Bittere: ca. 23 IBU » Nachguss 18 Liter
« Farbe:11 EBC » Fertiges Bier ca. 50 Liter

e Alkohol: ca. 5,2 % Vol.
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90% Pilsner Malz = 9,8kg Trockenhefe: 4x Gozdawa Old
8% Weizen Malz = O ;)kg 18g Magnum, 14,6%a German Altbier 9 (OGA9)

: : S6g Mittelfriih, 4,5%a Optional Fliissighefe:
2% CaraPils® = 0,2kg P ghete:

2x Wyeast #1007 German Ale
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1. Einmaischen bei 55°C

2. Rast bei 55°C fiir 5 min

3. Rast bei 63°C fiir 40 min

4. Rast bei 72°C fiir 20 min, wenn Jodnormal weiter zu
4. Abmaischen 78°C fiir ] min
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Nach der Wiirzekiihlung die Trockenhefe rehydrieren oder Fliissighefe nach Aktivierung direkt
zugeben. Empfohlene Gartemperatur 14-20°C. Wir empfehlen bei Verwendung der Gozdawa OGA9
aufgrund niedriger Gartemperaturen eine Pitch-Rate von 4 Packungen/50 Liter.

Sobald der Restextrakt konstant ist, kann abgefiillt werden.

Mash camp....



