Bedienungsanleitung

Manueller Gegendruckabfuller
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Abbildung 1: Anschliisse des manuellen Gegendruckabfiillers

Warum einen Gegendruckabfuller
verwenden?

Mit dem Gegendruckabfuller ist es dir moglich, aus einem Fass (NC-
Keg oder iKegger) bereits karbonisiertes Bier sauerstoffarm in Fla-
schen abzufullen. Dabei behalt das Bier seine Kohlensaure und es
bildet sich kein Sediment in der Flasche.

Zudem bleiben deine Biere durch den Ausschluss von Sauerstoff bei
der Abfullung viel langer frisch und behalten ihre Farbe.

Aufbau, Anschliisse und Montage des
Gegendruckabfullers

An die Leitung zum Fass wird der Bierschlauch mit einer Schlauch-
klemme (im Lieferumfang enthalten) angebracht, an dem die
schwarzen Steckkupplung montiert ist. Die Steckkupplung wird am
Bierfass angebracht.

An die Leitung zur CO2-Quelle wird der CO2-Schlauch mit einer
Schlauchklemme (im Lieferumfang enthalten) angebracht, an dem
die Schlauchtulle mit Uberwurfmutter angebracht ist. Die Uberwurf-
mutter mit Schlauchtille wird am CO2-Druckminderer angebracht.
Achtung: Du benétigst zum Gegendruck-Fullen 2 separate CO2-
Quellen oder einen 2-leitigen Druckminderer.




Der Fullvorgang

1. Anschluss des Gegendruckabfullers an Bier und CO2

Bringe das Dreiwege-Ventil in Neutralstellung (siehe Abb. 2). Nun wird die schwarze Steck-
kupplung am NC-Ventil fur Bier am Fass angeschlossen und die Uberwurfmutter mit Tiille DREIWEGE-VENTIL STEHT
am Druckminderer angeschraubt. Offne nun das Gasventil; der beaufschlagte Druck sollte IM RECHTEN WINKEL ZUR

dabei etwa 0,1bar mehr betragen als Spundungsdruck im Fass ist.

2. Aufsetzen des Gegendruckabfiillers

Setze den Gegendruckabftller auf die zu beflillende Flasche, sodass der
Gummistopfen gut abdichtet. Offne den Drehknopf fur die Entliftung
etwa 3 Umdrehungen.

3. Spulen der Flasche mit CO2
Jetzt drehst du das Dreiwege-Ventil auf die Seite der Gas-Leitung (siehe Abb. 3). Da-

bei sollte der Pfeil, der auf dem Ventil zu sehen ist, in Richtung Gas-Leitung zeigen.
Gas sollte nun einstromen. Nach etwa 3-5 Sekunden ist deine Flasche mit CO2 ge-
spult.

4. Vorspannen der Flasche mit CO2
Da dein Bier bereits karbonisiert ist, musst du die Bierflasche vorspannen

(unter Druck setzen), damit es beim Abflllen nicht aufschaumt.

Daher schliel3t du nun den Drehknopf (im Uhrzeigersinn) und lasst solange Gas
in die Flasche einstromen, bis der Druck, den du am Druckminderer

eingestellt hast, auch in der Flasche erreicht ist (3-5 Sekunden).
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Abbildung 2: Dreiwege-Ventil in Neutralstellung
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Abbildung 3: Stellung des Dreiwege-Ventils und
Drehknopfs beim Spiilen und Vorspannen der Flasche



Danach bringst du das Dreiwege-Ventil wieder in Neutral-Stellung.

PFEILRICHTUNG

Den Gegendruckabfuller dabei gut festhalten.

5. Bier in die Flasche einfillen

Nun drehst du das Dreiwege-Ventil in Richtung Bierleitung (siehe Abb. 4).
Damit Bier in die Flasche laufen kann, drehst du langsam den Drehkopf auf,
sodass Bier in die Flasche flie3t, ohne dass es zu stark aufschaumt.

LETTUNG ZUM FASS
s

DREHKNOPF OFFEN: BIER

Je weiter du aufdrehst, desto schneller fliel3t Bier in die Flasche STROMT IN DIE FLASCHE
und desto mehr Schaumentwicklung hast du. Ist der gewunschte DREHKNOPF U:
Fullstand erreicht, bringst du das Dreiwege-Ventil wieder in Neutralstellung.

BIERFLUSS STOPPT

6. Verkorken Abbildung 4: Stellung des Dreiwege-Ventils und
Jetzt kannst du den Gegendruckabftller abnehmen und dein Bier verkorken. Drehknopfs beim Befiillen der Flasche

Reinigung:

Nach dem Gebrauch ist es am besten, wenn du den Fuller mit einem Peroxid-basierten Reinigungsprodukt (wie z. B. PBW oder Chemi-
pro Oxi) durchspulst und mit Wasser nachspulst. Vor dem nachsten Gebrauch erneut mit einem Reinigungsmittel auf Phosphorsaure-
basis (z. B. Star San, Chemipro San) klarspulen.



